
   

 

          
 
 

VINO E BASILICO  
 

A N T I P A S T I 
V o r s p e i s e n – S t a r t e r 

 
BURRATA, SALSA FREDDA ALLA PIZZAIOLA, PANE ARROSTITO 17,- 
Burrata, kalte Pizzaiola Sauce, geröstetem Brot 
Burrata Mozzarella, cold Pizzaiola sauce, roasted bread  

PARMIGIANA DI MELANZANE 18,- 
Überbackene Auberginen mit Mozzarella und Tomatensauce 
Warm baked eggplants with Mozzarella and tomato sauce 

POLPO ALLA BRACE, INSALATA DI PATATE CON CAPPERI, MAYO AL LIMONE 21,- 
Gegrillte Krake mit Kartoffeln-Kapernsalat, Zitronen-Mayo 
Grilled octopus with potato-caper bread, lemon-Mayo 

 

SANDWICH DI BRIOCHE, TARTAR DI GAMBERI, MARACUJA Gelee                                       22,-      
Briochebrot-Sandwich mit Garnelen & Passionsfrucht-Gel 
Brioche bread – Sandwich with prawns & passion fruit sauce 

VITELLO TONNATO 2.0  21,- 
Tranchiertes Kalbsbraten mit Thunfisch-Kapernsauce 
Roasted veal in tuna-caper sauce (vino&Basilico style) 
 

 

 P A S T A  &  R I S O T T O  

  

STROZZAPRETI, PESTO DI BASILICO, BURRATA, POMODORINI CONFIT 18,-                                              
Strozzapreti mit Basilikum Pesto, Burrata, Confit-Tomaten 
Strozzapreti with basil Pesto, Burrata Mozzarella, confit-tomatoes 

LINGUINE CON OMBRINA, PANE AL PREZZEMOLO E OLIO DI NDUJA 21,- 
Linguine mit Adlerfisch Ragout, Petersilienbrot und N’Duja-Olivenöl 
Linguine with meagre fish ragout, parsley bread, N’duja olive oil  

TAGLIOLINI CON AGLIO NERO, LIMONE, GAMBERO CRUDO, POLVERE DI ALGHE                               22,-                                              
Tagliolini mit fermentiertem Knoblauch, Zitrone, Garnelentatar, Algenpulver 
Tagliolini with fermented garlic, lemon, prawn tartar, algae powder 

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE RICETTA TRADIZIONALE 19,- 
Tagliatelle mit traditionellem Bolognese Ragout 
Tagliatelle with traditional Bolognese ragout 

PACCHERI ALLA CARBONARA AL TARTUFO 24,-  
Paccheri a la Carbonara mit Trüffel  
Paccheri a la Carbonara with truffle 

RISOTTO AI CANTARELLI, FONDUTA DI GRANA, RIDUZIONE AL VINO ROSSO                       20,-        
Risotto mit Pfifferlingen, Grana-Käse Fondue, Rotwein-Reduktion 
Risotto with chanterelle mushrooms, Grana-cheese fondue, red wine reduction 

 
P E S C E & C A R N E   

Fisch & Fleisch – Fish & meat  
 

I PIATTI DI PESCE E CARNE SONO INDICATI SULLA CARTA CON LE SPECIALITÀ DEL GIORNO 
Fisch- & Fleischgerichte finden Sie auf unserer Karte mit den Tagesempfehlungen 
You can find our daily fish & meat options on our special menu card  
 

Für KIDS bis 12 Jahre bereiten wir gern auch Pasta & Tomatensauce u.ä. zu. Sprechen Sie uns an! 
We are also happy to prepare pasta & tomato sauce etc. for KIDS under 12. Ask us for more information! 
Eine Allergenkarte erhalten Sie gerne auf Nachfrage - allergy card available on request! 


