BUSINESS LUNCH MENU

MITTAGSKARTE — LUNCH 12-15 Uhr

12:00 - 15:00 MO-FR

2 Gdnge - courses 18,-

ANTIPASTO
VORSPEISE - STARTER

CARPACCIO DI BARBABIETOLA E RICOTTA E(7,5)
Rote Beete Carpaccio mit Ricottakdise
Beetroot Carpaccio with Ricotta cheese

ZUPPA DI BORLOTTI CON ROSMARINO E CROSTINIA E (7,5)
Borlotti Bohnen Suppe mit Rosmarin und Crostini
Borlotti bean soup with rosemary and crostini

PRIMO
PASTA

SPAGHETTI AL POMODORO E MOZZARELLA AE (13,5)
Spaghetti mit Tomatensauce und Mozzarella
Spaghetti with tomato sauce and Mozzarella

PENNE AL RAGU DI MAIALE AE (13,5)
Penne mit Ragout vom Schwein
Penne with pork ragout

ANTIPASTI - Vorspeisen

CARPACCIO DI MANZO CON RUCOLA E PARMIGIANO E 15,-
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmigiano
Beef Carpaccio with rocket salad and Parmigiano

BURRATA, EMULSIONE DI POMODORO, OLIVE, CARASAU E 13,-
Burrata, Tomaten Emulsion, Oliven, Carasau
Burrata, tomato emulsion, olives, Carasau

CALAMARETTI ALLA GRIGLIA CON INSALATINA ¢ D 14,5
Gegrillte junge Tintenfische mit Salat
Grilled baby squid with salad

PRIMI ~ Pasta

ORECCHIETTE CON SPECK, RADICCHIO E PANNA A-E 15,-
Orecchiette mit Speck, Radicchio & Sahne
Orecchiette with bacon, Radlicchio & cream

GNOCCHI DI PATATE AL BURRO E SALVIA AE) 13,5
Kartoffel-Gnocchi mit Butter-Salbeisauce
Potato-Gnocchi with butter-sage sauce

TROFIE AL PESTO DI BASILICO AEF 15,5
Trofie mit Basilikumpesto / Troffe with basil pesto
SPAGHETTI CON CALAMARETTI E RUCOLA ACD 16,-

Spaghetti mit jungen Tintenfischen und Rucola
Spaghetti with baby squid and rocket salad

TAGLIOLINI AL TARTUFO UNCINATO AE/ 26,-
Tagliolini mit Uncinato Trdiffel / Tagliolini with Uncinato truffle

SECONDI = Hauptginge -~ Main course

COTOLETTA DI POLLO CON PATATE E INSALATA AE 17,-
Héhnchenschnitzel mit Kartoffeln und Salat
Breaded Chicken breast with potatoes and salad

SALMONE ALLA GRIGLIA CON INSALATA MISTA ¢ 19,5
Gegrilltes Lachsfilet mit gemischtem Salat
Grilled salmone fillet with mixed salad

DOLCE - Dessert

AFFOGATO AL CAFFE 7.-
Vanilleeis mit Espresso / Vanilla ice cream with Espresso

TIRAMISU A E )9 8,-



