VINO E BASILICO

ANTIPASTI

Vorspeisen-Starter

BURRATA, SCAROLA, OLIVE, PINOLI

Burrata, Eskariol, Oliven, Pinienkerne

Burrata Mozzarella, endives, olives, pine nuts

TORTINO DI PECORINO CON PERE

Warmes Pecorino-Tértchen mit Birnen

Warm Pecorino flan with pears

POLPO IN PASTELLA, PINZIMONIO, MAYO DI LAMPONI

Gebackener Kraken, Pinzimonio (rohes Gemiise), HImbeer-Mayonnaise

Fried octopus, Pinzimonio (raw vegetables), raspberry mayo

CHEESECAKE DI GAMBERO, TARALLI E MELONE

Garnelen Cheesecake mit Taralli Crumble und Honigmelone

Prawn cheesecake with Taralli crumble and honey melon

ROAST BEEF, SALSA VERDE, PECORINO DOLCE, CANTARELLI
\i:astbeeﬁ Salsa Verde, Pecorino, Pfifferlinge

Roast beef, Salsa Verde, Pecorino, chanterelle mushrooms

15\

12,-
23,-

21,-

PASTA & RISOTTO

SPAGHETTI AL RAGU DI POLPO, BOTTARGA, PANE CROCCANTE
Spaghetti mit Krakenragout, Bottarga, Crostino
Spaghetti with octopus ragout, Bottarga, Crostino

CALAMARATA ALLA CARBONARA E TARTUFO

Calamarata Carbonara und schwarzem Triiffel
Calamarata Carbonara and black truffle

BIGOLI CON RAGU DI VITELLO E PORCINI

Bigoli mit Kalbs-und Steinpilzragout
Bigoli with ragout of veal and porcini mushrooms

FUSILLONI CON CREMA DI POMODORO AL FORNO, MELANZANE, RICOTTA AFFUMICATA

Fusilloni mit Résttomaten-Créme, Aubergine, gerducherter Ricotta
Fusilloni with cream of roasted tomatoes, eggplant, smoked ricotta

TAGLIATELLE CON ZUCCHINE, MENTA E CACIOCAVALLO

Tagliatelle mit Zucchini, Minze und Caciocavallo Kése
Tagliatelle with zucchini, mint and Caciovallo cheese

RISOTTO CON PEPERONE ROSSO, GAMBERO, STRACCIATELLA

Risotto mit roter Paprika, Garnelen und Stracciatella
Risotto with red bell pepper, prawns and Stracciatella

SECONDO

Hauptgang-Maincourse

25,-

26,-

24,-

20,-

22,-

| PIATTI DI PESCE E CARNE SONO INDICATI SULLA CARTA CON LE SPECIALITA DEL GIORNO
Unsere Fisch- & Fleischgerichte finden Sie auf der Karte mit den Tagesempfehlungen

You can find our daily fish & meat options on our special menu card




